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APPELATION : AOP VOUVRAY
CEPAGE : 100 % Chenin

VIGNE : 6600 pieds par hectares, ages moyen 40 ans, travail
du sol, fertilisation organique, enherbement, taille courte en
gobelet

TERROIRE : Argilo calcaire et argilo siliceux
ALCOOL : 12.0 % vol alcool. Sucres résiduels 80 g/l

VINIFICATION/ELEVAGE: Les raisins sont récoltés a
maturité. lls sont ensuite pressés a l'aide d’un pressoir
pneumatique. Fermentation lente avec des levures naturelle
en barrigue pendant 3 mois et élevage pendant 6 mois dans
nos caves de tuffeau.

DEGUSTATION : Vin moelleux équilibré, a la robe jaune
paille. Des ardbmes d’abricot et de miel viennent s’entreméler
aux notes de coing. Vin riche, équilibré, long en bouche, la
sensation est soutenue, pleine avec légere amertume qui lui
procure de la persistance.

ACCORDS METS VIN : Parfait pour I'apéritif ou avec un foie
gras, mais également avec du St Maure de Touraine bien
affiné a sec et de la tarte aux fruits jaunes.

GARDE : 15 ans SERVICE : 10-12 °C



http://www.vouvray-gaudron.com/

